
PRODUÇÃO REALIZAÇÃO

PATROCÍNIO APOIO

CA: 2018.13608.0223

APRESENTAM:

EVENTO 
GRATUITO

26 A 14

16

AGO SET

SET

CIRCUITO E 
BARES

FINAL

RAÍZES DE EXTREMA

VOTE NO 
SEU PETISCO 

FAVORITO





14º Festival de 
Boteco de Extrema

Uma cidade apaixonada por suas pessoas

Aqui, neste cantinho de Minas Gerais, temos sabores e culturas de todo 
o Brasil e do mundo, temos uma vasta lista de imigrantes que há mais de 
120 anos buscam em Extrema o seu aconchego.

É por isso que na 14ª edição do Festival de Boteco de Extrema as 
pessoas residentes e suas histórias serão protagonistas.

Mistura de raças e culturas que gera valor

Extrema é uma cidade fundada por colônias italianas, japonesas e 
tantas outras que nesta terra buscaram trabalhar e formar assim uma das 
cidades com o maior PIB de Minas Gerais.

Essa mistura, por sua vez, fez da região um lugar rico de miscigenação 
cultural, musical e, claro, gastronômico.

Uma onda de atrações culturais também marca o período, provocando 
elevada sensação de alegria e confraternização. E o voto popular vai ajudar 
a escolher o melhor petisco, garçom, ambiente e serviço de entrega a 
serem premiados ao final do evento, no dia 16 de setembro, data em que 
Extrema completará 122 anos.

EXTREMA
RAÍZES DE

COZINHA VIVA
E AFETIVA





SEU MINGO
A FAVORITA

R$ 20 ,00

Pastel de pernil desfiado e gratinado, acompanha vinagrete 
de repolho, tomate, cheiro-verde e alho-poró e um delicioso 
caldo de cana.
História do prato: Quando eu era criança, no caminho 
para a escola tinha uma criação de porcos na estrada, 
então eu e meus amigos, sempre que passávamos ali, nós 
brincavamos com os porcos. Meu avô, Seu Arístides, era 
muito amigo do seu Mingo, o criador daqueles porcos. Aí 
essa lembrança da criação de porcos do seu Mingo levou 
A Favorita a homenageá-lo com essa receita de pernil no 
pastel.
Ingredientes: pastel de pernil desfiado e vinagrete, 
acompanha caldo de cana.
Chef: Adriana Lopes.

Individual

Terça a domingo das 10h 
às 18h
(35) 98403-3441
@afavoritaextrema
Av. Vereador José 
Ferreira, 49, Centro - 
Extrema-MG
Tem delivery

AM
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DA
 B

OR
TO

LE
TT

O

VOTE 
www.FestivalDeBotecoExtrema.com

ACESSE PELO QR CODE

INSPIRAÇÃO DO PRATO 

Seu Mingo, do Bela Vista/Barreiro.
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IZAKAYA GYOUZA
BAR DO ABID

R$ 35 ,00

Gyouza nas versões vegetariana e com carne de porco.
História do prato: Há gerações, o gyouza tornou-se parte 
essencial da família Siratsuti, uma herança culinária 
transmitida de pai para filho há gerações. Eu, como 
grande amigo da família há anos, descobri essa delícia em 
uma das visitas e logo me encantei pelo sabor único dos 
pasteizinhos japoneses. Desde então, compartilhamos 
momentos especiais em volta da mesa, unidos pela 
amizade, tradição e o inconfundível sabor do gyouza.
Ingredientes: Vegetariano - proteína de soja, acelga, 
condimentos, alho e gengibre. Porco - substitui a proteína. 
Ambos acompanham molho shoyo.
Chef: Daniele Siratsuti.

Individual

Quarta a domingo das 
19h30 às 23h
(35) 98408-6656
@BardoAbid
Av. Ângelo Juvenal de 
Oliveira, 710 - Extrema-MG
Tem delivery
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DA
 B

OR
TO

LE
TT

O

VOTE 
www.FestivalDeBotecoExtrema.com

ACESSE PELO QR CODE

INSPIRAÇÃO DO PRATO 

Inspirado nos izakaya, botecos japoneses.
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Loja: segunda a 
sábado das 11h às 18h30  
Delivery: UaiRango de 
terça a sábado das 12h 
às 18h
(35) 98806-1400
@BomDoceCia 
@BomDoceCia 
Rua 7 de Setembro, 146, 
Centro - Extrema-MG 
Tem delivery

FO
TO

GR
AF

AN
TE

DOCE AFETO
BOM DOCE

R$ 12 ,00

Bolo de milho com cobertura de cocada cremosa e 
polvilhado com crispies de coco caramelizados. O prato 
tem a opção zero lactose.
História do prato: Em cada pedaço desse bolo, os sabores 
da infância se reencontram, revivendo sentimentos de 
amor e união entre entre nossos familiares, conectando 
as raízes nordestinas de nossas famílias com a culinária 
extremense.
Ingredientes: bolo de milho com cocada cremosa e 
crispies de coco. O prato tem a opção zero lactose.
Chef: Luciane Sabion e Erivelto Ramos.

Individual

AM
AN

DA
 B

OR
TO

LE
TT

O

VOTE 
www.FestivalDeBotecoExtrema.com

ACESSE PELO QR CODEINSPIRAÇÃO DO PRATO 

Nossas famílias com raízes nordestinas , 
que hoje vivem em Extrema.
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CARINHO DE VÓ
BURGERMIG HAMBURGUERIA

R$ 25 ,00

Almôndegas recheadas com bacon, cozida ao molho de 
tomate, mandioca derretida na manteiga, molho barbecue 
com shoyo no sugo da costela, vinagrete e geleia de abacaxi 
levemente apimentada.
História do prato: Na minha infância a minha avó Leda 
preparava almôndegas com mandioca para mim e 
minha família e eu decidi unir a receita dela com os meus 
ingredientes.
Ingredientes: almôndega recheada com bacon, mandioca 
cozida na manteiga e alho e geleia de abacaxi levemente 
apimentada.
Chefs: José Agenor Sapata e Renato Oliveira.

Serve 2 pessoas

Terça a domingo das 19h 
às 23h
(35) 99764-2681
@burgermig
@burgermighamburgueria
https://sites.google.com/
view/burgermig/inicio
Rua Presidente Kennedy, 
166 - Extrema-MG
Somente delivery
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OR
TO

LE
TT

O

VOTE 
www.FestivalDeBotecoExtrema.com

ACESSE PELO QR CODE

INSPIRAÇÃO DO PRATO 

A minha avó, Leda que fazia esse prato 
para a minha família e me recordo desde 
a infância.
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Quinta a domingo das 
18h às 23h
(35) 99158-2559
@Cabur.guer
@Caburguer
Rua Coronel Antônio 
Cardoso Pinto, 275, 
Centro - Extrema-MG 
Tem delivey de qui. 
a dom.

MINERIM
CABURGUER HAMBURGUERIA ARTESANAL

R$ 35 ,00
Individual

Pão de brioche levemente adocicado, maionese de alho 
caseira, hambúrguer caseiro grelhado 140g, queijo branco, 
ovo frito, couve crispy puxada na gordura do bacon e 
torresmo pururuca.
História do prato: Tive a ideia desse prato pois a minha mãe 
fazia lanche com ovo, couve e cebola quando eu ainda era 
pequeno. Ela fazia também torresmo e eu decidi unir esses 
sabores em um lanche com os hambúrguer caseiros que já 
fazemos aqui.
Ingredientes: pão brioche, maionese, hambúrguer caseiro 
140g, queijo branco, ovo, torresmo e couve.
Chef: Onofre (Ditinho).

AM
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 B

OR
TO

LE
TT

O

VOTE 
www.FestivalDeBotecoExtrema.com

ACESSE PELO QR CODE

INSPIRAÇÃO DO PRATO 
Minha mãe, Catarina (in memorian).
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LEMBRANÇA DA SOGRA
CORONEL GASTRO BAR

R$ 35 ,00

Panceta braseada, guarnecida com batata baby confitada e 
redução de melado de cana com pimenta.
História do prato: Esse prato é uma homenagem a minha 
sogra, Janete (in memorian), pois ela que era a chef de 
cozinha por longos anos e sempre foi o meu braço direito na 
culinária do meu empreendimento.
Ingredientes: panceta, batata baby e redução de melado de 
cana com pimenta.
Chef: Wagner Bastos e Karila Aline.

Serve 2 pessoas.

Terça a sábado das 
11h às 24h; domingo 
das 16h às 24h
(35) 98419-9570
@Coronelgastrobar
@Coronelgastrobar
Praça Presidente 
Vargas, 41, Centro - 
Extrema-MG
Tem delivery
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 B
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TT

O

VOTE 
www.FestivalDeBotecoExtrema.com

ACESSE PELO QR CODE

INSPIRAÇÃO DO PRATO 

Minha sogra, Janete (in memorian).
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GOSTINHO DE INFÂNCIA
DAI FRANCIS CAFETERIA E CONFEITARIA

R$ 15 ,00

Fatia feita com massa pão de ló fofinha e úmida,  recheada com 
uma generosa camada de creme 4 leites, coberta com flocos de 
coco e finalizada com fitas de coco fresco, resultando em uma 
fatia perfeita e extremamente saborosa.
História do prato: Com a temática do festival, pensamos nessa 
deliciosa sobremesa, gostinho de infância, que é uma releitura 
autoral do bolo de coco gelado, popular e tradicional desde as 
décadas de 70 e 80 em várias comemorações. Foi o primeiro 
bolo que vendi pelas ruas de Extrema, há mais de 10 anos atrás 
e que até hoje é um verdadeiro sucesso em nosso espaço, 
atraindo clientes de toda a  região  e fora dela.
Ingredientes: ovo, leite integral, açúcar refinado, farinha de 
trigo, leite de coco, leite condensado, coco ralado fresco.
Chef: Dai Francis.

Individual

Terça a sábado das 
11h30 às 19h | Domingo 
das 11h30 às 18h
Obs: não abrimos o último 
domingo de cada mês.

(35) 98411-9574
@daifrancisconfeitaria
@bolodavovo.extrema
Rua dos Curiangos, 37, 
Lava-Pés - Extrema-MG 
Tem delivery

AM
AN

DA
 B

OR
TO

LE
TT

O

VOTE 
www.FestivalDeBotecoExtrema.com

ACESSE PELO QR CODE
INSPIRAÇÃO DO PRATO 
Representa a nossa memória afetiva 
resgatada através  do seu sabor único, e o 
carinho com o qual é preparada. 
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TUTU À MINEIRA DA JOSI
FOGÃO A LENHA RESTAURANTE

R$ 35 ,00

Tutu à mineira com pernil e calabresa, ovo frito, couve 
refogada, banana, torresmo e lombo com molho 
barbecue, bolinho de arroz frito e acompanha virado de 
banana para a sobremesa.
História do prato: Desde criança a minha irmã mais velha, 
a Josi, prepara esse prato para mim e minhas irmãs. A 
participação no festival com essa delícia é uma maneira 
de homenagear e agradecer a ela pelo carinho de toda 
uma vida.
Ingredientes: tutu à mineira com pernil e calabresa, 
ovo, couve, banana, torresmo, lombo, bolinho de arroz e 
sobremesa de virado de banana.
Chef: Fran Carvalho.

Serve 2 pessoas

Segunda a segunda das 
11h às 14h
(35) 99847-4106 
@fogaoalenharestaurante
@fogaoalenharestaurante
Rua Martinho Gonçalves de 
Souza, s/n.º, Pires 
(logo após o Posto Fiscal, sentido SP-
MG, esquina da Fernão Dias, subida 
que vai para a Centauro)

Tem delivery
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DA
 B

OR
TO

LE
TT

O

VOTE 
www.FestivalDeBotecoExtrema.com

ACESSE PELO QR CODE

INSPIRAÇÃO DO PRATO 
Escolhemos homenagear a minha irmã 
Josi, que mesmo ainda criança, por ser a 
mais velha ajudou na minha criação e das 
minhas irmãs.

12



VACA ATOLADA NA SERRA
ITÁLIA EXPRESS

R$ 28 ,00

Costela bovina temperada e preparada lentamente, 
preservando todos os sumos e sabores desse delicioso 
corte, em que o chef Otacílio carrega todos os segredos 
passados dos pais para ele. Essa costela é servida em uma 
base de purê de mandioca com um delicioso crumble de 
pinhão colhido na Serra da Mantiqueira, ingrediente muito 
marcante na família da chef Carla.
História do prato: Com muita vida e afetividade o Itália 
Express apresenta a todos nessa edição a vaca atolada na 
serra, uma releitura da clássica e histórica vaca atolada, 
oriunda de Minas Gerais da época em que os bandeirantes 
adentravam o estado em busca do nosso precioso ouro. 
Atualmente o prato faz sucesso de norte a sul do País.
Ingredientes: carne de costela bovina desfiada, crumble de 
pinhão, purê de mandioca e caracol de tuile.
Chef: Otacílio Azevedo e Carla Oliveira.

Individual

Segunda a segunda 
das 11h às 15h e das 19h 
às 23h
(35) 99992-6985
@italiaexpressextrema
Benjamin Constant, 166 - 
Extrema-MG
Somente delivery
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O

VOTE 
www.FestivalDeBotecoExtrema.com

ACESSE PELO QR CODE

INSPIRAÇÃO DO PRATO 
Otacílio pai e Altiva.
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26 A 14
AGO SET

CIRCUITO 
E BARES

CONSULTORIA

Carlos Baldim é gastrônomo, consultor, gerente de Alimentos 
e bebidas (A&B), ministrante de cursos e workshops em 
eventos, feiras gastronômicas, aulas práticas e teóricas, 
apresentador de vários quadros de gastronomia na TV, 
palestrante e coach. O Chef vem se destacando com suas 
criações e inovações na alta gastronomia com menus autorais 
de destaque, e método infalível de gestão para cozinhas, 
conhecido como: G P R (Gestão, Processos e resultados).

gastronômica

17
ESTABELECIMENTOS

participantes
Chef

Carlos
Baldim

14
15



ACONCHEGO DO SERTÃO
NOSSA COZINHA

R$ 35 ,00

Farinha de mandioca refogada na cebola, escaldada com 
água morna e condimentos, carne de sol acebolada, molho 
lambão apimentado e vinagrete.
História do prato: Esse é um prato tradicional de algumas 
regiões do Nordeste, inclusive de onde eu venho. São 
agradáveis as memórias de fazer os bolinhos com a farofa 
d’água e comê-los com a carne de sol, vinagrete e molho 
de pimenta lambão. Simplicidade e muito sabor numa 
mastigada só.
Ingredientes: carne de sol, farinha de mandioca, cheiro 
verde, cebola e água, vinagrete e molho lambão (pimenta).
Chef: dona Conceição.

Serve 2 pessoas.

Segunda a sexta, das 11h 
às 14h
(35) 3435-5684
@nossacozinharestaurante
@nossacosinha
Rua Benjamim Constant, 245 
Centro - Extrema-MG
Tem delivery

AM
AN

DA
 B

OR
TO

LE
TT

O

VOTE 
www.FestivalDeBotecoExtrema.com

ACESSE PELO QR CODE INSPIRAÇÃO DO PRATO 
A história de onde eu venho e do carinho 
da minha família. 
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TORRESMO DO VIOLA
PESQUEIRO PINGO D’ÁGUA DE DEUS

R$ 35 ,00

Panceta à moda da casa, acompanha maionese de alho com 
pimenta biquinho, limão e caipirinha tradicional. 
História do prato: Em 2006 viemos a Extrema para conhecer 
a cidade, ficamos em um sítio no bairro da Roseira. Nesta 
oportunidade experimentamos uma panceta feita em um 
fogão a lenha que agradou a todos e nos surpreendeu pela 
simplicidade e decidimos entrar nesta edição do festival com 
esse prato para fazer esta homenagem a esse momento que 
nos marcou e foi o início da nossa vinda para morar aqui.
Ingredientes: panceta à moda da casa, molho de alho e 
limão. Acompanha caipirinha tradicional.
Chef: Dai Sene e Alex Silva.

Serve 2 pessoas

Quarta a domingo das 
8h às 18h
(35) 99229-3052
@pingodagua_oficial
Itália Cardoso Lipe, 51, 
Roseira - Extrema-MG

AM
AN

DA
 B

OR
TO

LE
TT

O

VOTE 
www.FestivalDeBotecoExtrema.com

ACESSE PELO QR CODE

INSPIRAÇÃO DO PRATO 
Um amigo da família, chamado Viola, que fez 
para nós em nossa primeira visita a Extrema, 
Hoje moramos aqui e decidimos fazer esta 
homenagem a esse momento marcante.
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BATATA MAMIS
PIZZARIA DO JAPA

R$ 30 ,00

Batata recheada com um ragú de coxa e sobrecoxa de 
frango com creme de milho.
História do prato: Começamos com a batata recheada e a 
partir daí nós elaboramos um prato com o creme de milho 
que minha sogra fazia e um ragú da coxa e sobrecoxa de 
frango, receita da minha mãe. Então mantive a base da 
batata com que nós nascemos na culinária para Extrema 
e juntando os pratos das nossas mães para homenageá-
las.
Ingredientes: batata assada, ragú de coxa e sobrecoxa 
de frango, acompanhada de creme de milho.
Chef: Maycon e Luana Yamaguti.

Serve 2 pessoas

Terça a domingo das 18h 
às 23h
(35) 98417-8533
@pizzaria_do_japa_
@JapaPizzaiolo
www.japa-batata-recheada.
negocio.site/
Rua XV de Novembro, 115 - 
Extrema-MG
Tem delivery

AM
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DA
 B

OR
TO

LE
TT

O

VOTE 
www.FestivalDeBotecoExtrema.com

ACESSE PELO QR CODE

INSPIRAÇÃO DO PRATO 
O prato é uma homenagem às mães 
dos empreendedores, dona Patricia 
Yamaguti e dona Maria Aparecida de 
Moraes (in memoriam).
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POLENTA DA NONNA
RAFA MAKI TEMAKERIA

R$ 20 ,00

Polenta cremosa e um delicioso com molho à bolonhesa com 
queijo parmesão ralado, acompanha torradas.
História do prato: Pensei no prato em um dia em família. 
Minha mãe sempre fez para nós e após nos deliciarmos com 
aquela receita de tantos anos eu falei que iria concorrer com 
esse prato tão simples e que me traz tantas lembranças 
boas. 
Ingredientes: polenta cremosa com molho à bolonhesa, 
queijo parmesão ralado e torradas.
Chef: Rafa.

Individual

Segunda a sexta das 
11h às 14h e de quarta 
a domingo das 18h 
às 23h
(35) 99196-8938
@rafa_maki_
temakeria 
@rafamakitemakeria
Rua das Orquídeas, 
307, Centro - 
Extrema-MG
Somente delivery

AM
AN

DA
 B

OR
TO

LE
TT

O

VOTE 
www.FestivalDeBotecoExtrema.com

ACESSE PELO QR CODE

INSPIRAÇÃO DO PRATO 
Minha mãe, Angélica.
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FILÉ DO RANCHO
RANCHO PAIOL

R$ 35 ,00

Fígado gratinado com especiarias nordestinas, 
acompanhado de jiló cozido no bafo com 
pimenta-biquinho, cebola e pimentão.
História do prato: O prato representa a união 
das famílias do chef e sua esposa nas reuniões 
com os familiares, trazendo a tradição mineira 
aliada ao tempero nordestino.
Ingredientes: fígado, jiló, cebola, pimenta-
biquinho, pimentão e especiarias.
Chef: Deivde Queiroz.

Serve 3 pessoas

Quarta a domingo, 
das 18h às 23h
(35) 99925-4723
@ranchopaiol7
Av. Vereador José 
Ferreira, 47, Lava-
Pés, Extrema-MG 
Tem delivery

AM
AN

DA
 B

OR
TO

LE
TT

O

VOTE 
www.FestivalDeBotecoExtrema.com

ACESSE PELO QR CODE
INSPIRAÇÃO DO PRATO 
Representa a família do chef e a sua 
esposa, Willy, que fazem esse aperitivo 
nas reuniões de família.
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SOUL YAKITORI 
SOUL SUSHI DA BELLA

R$ 33 ,00

Cubos de sobrecoxa de frango marinados, dispostos em típico 
espeto de bambu japonês e assados em churrasqueira com o 
autêntico molho teriaki. Na guarnição: sunomono (salada de 
pepino japonês em conserva) e gengibre vermelho.
História do prato: Meu primeiro contato com o Japão aconteceu 
durante a minha infância na cidade de São Paulo, por causa de 
uma família japonesa que morava do outro lado da rua. Por não 
falarmos o mesmo idioma,  a comunicação e troca cultural se 
davam através da comida. Mamãe ofertava seu bolo de fubá e 
recebíamos da Okasan, em retribuição, pratos típicos japoneses, 
entre eles o yakitori.
Ingredientes: sobrecoxa de frango, shoyu, saquê, suco de laranja, 
óleo de gergelim, vinagre, açúcar, alho, sal, pepino japonês e 
gengibre.
Chef: Bella Guima.

Serve 2 pessoas

Quarta a domingo das 
19h às 23h
(35) 99137-6001
@soulsushidabella
Rua Gorícia Onisto 
Morbidelli, 101, Centro - 
Extrema-MG
Tem delivery

AM
AN

DA
 B

OR
TO

LE
TT

O

VOTE 
www.FestivalDeBotecoExtrema.com

ACESSE PELO QR CODE

INSPIRAÇÃO DO PRATO 
Yakitori foi o prato que me ensinou, já 
naquela época, que a culinária japonesa 
vai muito além dos tão conhecidos sushis 
e sashimis.
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FO
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TE

AREPA VENEZUELANA
WILLIAM’S AREPAS

R$ 25 ,00

A arepa é feita com uma massa de milho branco ou amarelo 
feita na chapa, com recheio de cebola, salsinha, pimentão, 
orégano, cominho e alho, podendo ser feito com o recheio de 
frango, pernil e carne, acompanha queijo.  O prato acompanha 
uma refrescante garapa de cana com suco de limão.
História do prato: A arepa tem mais de 300 anos e é um 
prato tradicional do nosso País, a Venezuela. Escolhemos 
apresentar no festival a arepa para os extremenses 
conhecerem um pouco mais da nossa história. Queremos unir 
Brasil e Venezuela pelo sabor.
Ingredientes: arepa com massa de milho branco ou amarelo, 
cebola, salsinha, pimentão, orégano, cominho e alho, 
recheios com opções de frango, pernil e carne, acompanha 
queijo. Acompanha uma garapa de cana com suco de limão.
Chef: Jennifer Sarmiento.

Individual

Terça a domingo, das 
10h às 22h
(35) 99122-4372
@williams_arepas
Rua Felícia Morbidelli, 
72 - Extrema-MG
Tem delivery

AM
AN

DA
 B

OR
TO

LE
TT

O

VOTE 
www.FestivalDeBotecoExtrema.com

ACESSE PELO QR CODE INSPIRAÇÃO DO PRATO 
William e Jennifer, o casal que escolheu 
Extrema para ser a nova casa.
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BOLINHO DOS BRITO DA CUNHA
WOODY’S BARBECUE

R$ 30 ,00

Bolinho de cupim defumado por 12 horas no estilo american 
barbecue, empanado com farinha de milho e acompanha geleia 
de pimenta artesanal.
História do prato: Apresentamos a vocês o bolinho dos Brito da 
Cunha! O chef sempre ouviu histórias de seu avô Evandro Brito 
da Cunha, também conhecido como Vandão, um tradicional 
botequeiro da cidade. Seu pai, o popular Clecinho, conta que 
durante sua infância a família se juntava para fazer pamonha e 
outras iguarias com os milhos do sítio. O bolinho dos Brito da 
Cunha é feito com carne de cupim defumada e empanado na 
farinha de milho, uma delícia que o avô do chef com certeza 
aprovaria e que faz sucesso com toda a família.  
Ingredientes: bolinho de cupim defumado, empanado na 
farinha de milho e geleia artesanal de pimenta.
Chef: Pedro Evandro.

Individual

Quarta a sexta-feira, 
das 17h às 24h, sábado 
das 11h às 24h
(35) 98411-6110
@woodysbarbecue
@woodysbarbecuebr
Rua Dona Olívia, 28, 
Centro - Extrema-MG 
(ao lado do EFC)
Tem delivery

AM
AN

DA
 B

OR
TO

LE
TT

O

VOTE 
www.FestivalDeBotecoExtrema.com

ACESSE PELO QR CODE
INSPIRAÇÃO DO PRATO 
Evandro Brito da Cunha, avô do 
chef Pedro Evandro.
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AGO

SET

AGO SET

PIZZARIA DO JAPA

BAR DO ABID

WOODY’S BARBECUE RANCHO PAIOL

20h

22h

20h 20h

26

02

31 01

LEO 
CASSALHO

FERNANDO 
SANTANA

ANA 
JÚLIA

ACÁCIO 
SOUZA

SHOW

SHOW

SHOW SHOW

RUA XV DE NOVEMBRO, 115

SET

A FAVORITA

17h

07

ALMA 
BOÊMIA

SHOW

AV. VEREADOR JOSÉ FERREIRA, 49

AV. ÂNGELO JUVENAL DE OLIVEIRA, 710

SET

DAI FRANCIS CAFETERIA 
E CONFEITARIA

16h

09

VICTOR 
MATISSE

SHOW

RUA DOS CURIANGOS, 37

RUA DONA OLÍVIA, 28

SET

SOUL SUSHI DA BELLA

20h30

08

ÍTALO
SHOW

RUA GORÍCIA ONISTO 
MORBIDELLI, 101

SET

PESQUEIRO PINGO D’ÁGUA DE DEUS

14h

03

RIKE 
VIOLA

SHOW

RUA ITÁLIA CARDOSO LIPPI, 51

SET

CABURGUER HAMBURGUERIA 
ARTESANAL

20h

09

AGATHA 
PINHEIRO

SHOW

RUA CORONEL ANTÔNIO CARDOSO PINTO, 275

SET

FOGÃO A LENHA RESTAURANTE

13h

03

TOM 
WOODY 

SHOW

RUA MARTINHO GONÇALVES DE SOUZA S/ N.º

AV. VEREADOR JOSÉ FERREIRA, 47

SET

WILLIAM’S AREPAS

13h

09

FABÃO 
E DÊ

SHOW

RUA FELÍCIA MORBIDELLI, 72

SET

CORONEL GASTRO BAR

20h

06

LUCIANO
SHOW

PRAÇA PRESIDENTE VARGAS, 41

CIRCUITO DE BARES 26 A 14
AGO SET
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GRANDE

16
FINAL

SET
SÁBADO

A PARTIR DAS 13h
PARQUE DE EVENTOS DE EXTREMA
AVENIDA ANTÔNIO SAES PERES, S/Nº.

18hPREMIAÇÃO
O MELHOR BOTECO 

DE EXTREMA

+ ANÚNCIO
DO CAMPEÃO

+ CERVEJAS 
ARTESANAIS

+ DRINKS 
ESPECIAIS

+ ESPAÇO 
KIDS

+ EMPÓRIO 
EXTREMA

I WANT 
YOU

SHOW

13h
THIAGO 
E LEO

SHOW

14h
SÓ 
PAGODE

SHOW

15h

CIDADE 
FANTASMA

SHOW

19h30

BELLA 
GUIMA

SHOW

CANTA: VIDA E OBRA 
DE CÁSSIA ELLER

20h30

MARQUES 
VIOLA

SHOW

21h30

PURO 
NÉCTAR

SHOW

17h

CONCURSO DE 
FOTOGRAFIA

NOSSO PATRIMÔNIO, 
NOSSA HISTÓRIA 16h

25
23h

ENTRADA 
GRATUITA



A Crearte é a Associação dos Artistas 
e Artesãos de Extrema. Em sua sede 
estão reunidos os mais variados 
produtos feitos à mão.
Telefone: (35) 3435-5787

O Empório Extrema em parceria com a Produção 
Associada ao Turismo e Crearte buscam fortalecer a 
economia criativa por meio do turismo na cidade de 
Extrema para profissionais e empresas que atuam 
nesta área com artesanato, gastronomia, produtos 
locais e muito mais.

A Produção Associada ao Turismo 
(PAT) é um projeto da Secretaria 
de Turismo de Extrema que 
incentiva e divulga o trabalho de 
artesãos, artistas e produtores 
rurais do município. 
Telefone: (35) 3435-4914

EMPÓRIO 
EXTREMA

Produtos artesanais: queijos, leites,  
doces, vinhos, licores e cachaças.
Telefone: (35) 99848-0114.

LATICÍNIOS VOVOZINHA

PRODUÇÃO ASSOCIADA AO TURISMO

CREARTE

Alimentos premium que fazem parte 
da memória afetiva das pessoas. Mix 
de produtos semi-artesanais, entre 
congelados, cafés especiais e sobremesas. 
Telefone: (35) 3435-3931.

CLAUE
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Aprecie cada 
um dos sabores

O MELHOR 
PETISCO DE 

EXTREMA

acesse o site
dê a sua nota

PARA VOTAR 
ACESSE O SITE

www.FestivalDeBotecoExtrema.com

e escolha o 
campeão
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PRODUÇÃO

REALIZAÇÃO

PATROCÍNIO

APOIO

CA: 2018.13608.0223

@festivaldebotecoextrema /festivaldebotecoextrema@FestivaldeBotecoExtremaMG

www.festivaldebotecoextrema.com




